Меню:

Завтрак:

250 руб/чел., время подачи:

1 вариант:

	1. 
	Бутерброд с сыром
	30/30/2

	 
	Бутерброд с ветчиной
	30/30/2

	2. 
	Каша рисовая на молоке с маслом сливочным
(по желанию с бананами)
	200/10

	 
	или бульон с яйцом и мясом курицы
(бульон, яйцо, мясо куры, майонез, зелень)
	200/40/40/10/2

	3. 
	Сырники со сметаной
	100/30

	4. 
	Чай, кофе
	 

	5. 
	Хлеб
	 


2 вариант:

	1. 
	Бутерброд с сыром
	30/30/2

	 
	или бутерброд с сервелатом
	30/30/2

	2. 
	Каша овсяная на молоке с маслом сливочным
(по желанию с яблоками)
	200/10

	 
	или Бульон с яйцом и мясом курицы
(бульон, яйцо, мясо куры, майонез, зелень)
	200/40/40/10/2

	3. 
	Блинчики со сметаной
	100/30

	 
	или маслом сливочным
	10

	4. 
	Чай, кофе
	 

	5. 
	Хлеб
	 


3 вариант:

	1. 
	Бутерброд с сыром (с ветчиной)
	30/30/2

	 
	или бутерброд с ветчиной
	30/30/2

	2. 
	Каша пшеничная на молоке с маслом сливочным
	200/10

	 
	или Бульон с яйцом и мясом курицы
(бульон, яйцо, мясо куры, майонез, зелень)
	200/40/40/10/2

	3. 
	Оладьи с изюмом и сметаной
	100/30

	4. 
	Чай, кофе
	 

	5. 
	Хлеб
	 


4 вариант:

	1. 
	Горячий бутерброд на тостовом хлебе (ветчина, сыр, майонез) (по желанию кетчуп)
	30/30/40/10

	2. 
	Каша гречневая на молоке с маслом сливочным
	200/10

	 
	или бульон с яйцом и мясом курицы
(бульон, яйцо, мясо куры, майонез, зелень)
	200/40/40/10/2

	3. 
	Пирожки с капустой или картофелем из слоёного теста со сметаной
	90/30

	4. 
	Чай, кофе
	 

	5. 
	Хлеб
	 


5 вариант:

	1. 
	Бутерброд с сыром (с ветчиной)
	30/30/2

	 
	или бутерброд с ветчиной
	30/30/2

	2. 
	Каша пшеничная на молоке с маслом сливочным
	200/10

	 
	или Бульон с яйцом и мясом курицы
(бульон, яйцо, мясо куры, майонез, зелень)
	200/40/40/10/2

	3. 
	Блинные рулетики с творогом
	90/30

	4. 
	Чай, кофе
	 

	5. 
	Хлеб
	 


Дополнительно:

	1. 
	Творог со сметаной и сахаром
	100/40/10

	2. 
	Йогурт (по желанию заказчика)
	 


________________________________________________________________

ОБЕД : 

450 руб./чел., время подачи:
1 вариант:

	1. 
	Салат «Столичный»(мясо птицы, картофель, маринованные огурцы, зелёный горошек, майонез, зелень петрушки)
	150/2

	2. 
	Борщ «Украинский» со сметаной
	300/10/2 

	3. 
	Телятина «По-болгарски»
(телятина стейк или крупно-кусковая часть, овощи тушёные, картофель запечённый, майонез, зелень)
	80/40/150/10/2

	4. 
	Морс клюквенный
	300

	5. 
	Чай, кофе
	

	6. 
	Хлеб, 3 куска
	


2 вариант:

	1. 
	Салат - коктейль «Пёстрый»(ветчина, помидоры свежие, шампиньоны в собственном соку, яблоко, сыр, майонез, зелень)
	150/2

	2. 
	Уха «Демидовская» (с водочкой)
	300/2 

	3. 
	Поджарка из свинины
	100/50/2

	4. 
	Макароны итальянские с сыром
	150/20

	5. 
	Морс клюквенный
	300

	6. 
	Чай, кофе
	

	7. 
	Хлеб, 3 куска
	


3 вариант:

	1. 
	Салат «Мимоза» или «Сельдь под шубой»
	150/2

	2. 
	Суп - лапша с курицей и сметаной
	250/20/20/2

	3. 
	Бифштекс натуральный «Олимп»
(бифштекс натуральный, лечо, сыр, зелень) 
	80/50/20/2

	4. 
	Картофель, запечённый с маслом и зеленью
	150/2

	5. 
	Морс клюквенный
	300

	6. 
	Чай, кофе
	

	7. 
	Хлеб, 3 куска
	


4 вариант:

	1. 
	Салат «Русский»
(картофель отварной, огурчики маринованные, грибы солёные (грузди или рыжики), говядина отварная, масло оливковое, зелень)
	150/2

	2. 
	Суп фасолевый или гороховый с копчёностями
	250/10/2

	3. 
	Филе куры, запечённой в фольге с овощами
	70/40, 150/20/2

	4. 
	Морс клюквенный
	300

	5. 
	Чай, кофе
	

	6. 
	Хлеб, 3 куска
	


5 вариант:

	1. 
	Салат «Нежность»
(мясо птицы, огурец свежий)
	150/2

	2. 
	Харчо с бараниной (говядиной)
	300/2

	3. 
	Жаркое «по-деревенски»
(свинина или телятина, картофель, овощи, грибы свежие, майонез или сметана, зелень)
	400/2

	4. 
	Морс клюквенный
	300

	5. 
	Чай, кофе
	

	6. 
	Хлеб, 3 куска
	


Дополнительно:

	1. 
	Суп грибной со сметаной
	300/10/2

	2. 
	Солянка мясная
	250/20/10/5/2

	3. 
	Щи «Купеческие» с мясом и свежими грибами
	250/20/20/2

	4. 
	Рассольник со сметаной
	250/10/2

	5. 
	Суп овощной («Минестроне» с сыром)
	300/2

	6. 
	Шурпа
	300/2

	7. 
	Рыба, запечённая в фольге на картофеле
	90/40

	 
	или филе морского языка
	150/20/2

	8. 
	Пирожки с мясом «Посекунчики» с горчичным соусом, 8 шт
	250/50

	9. 
	Манник
	150

	10. 
	Пирог с вишней
	150

	11. 
	Шанежка картофельная, 2шт
	50

	12. 
	Пицца итальянская
	100


К выпечке:

	 
	джем
	50

	 
	молоко сгущеное
	50

	 
	сметана
	50

	 
	соус к пицце
	50


УЖИН:

350 руб./чел., время подачи

1 вариант:

	1. 
	Салат «Цезарь»
	150/2

	2. 
	Шашлычок из филе куры
(шашлычок из куриного филе, соус, морковь острая, зелень)
	100/30/30/2

	3. 
	Овощи тушеные
(из замороженных), (по желанию с сыром)
	150/20/2

	4. 
	Фрукты
(яблоки, апельсины, груши)/по желанию
	50/50/50

	5. 
	Чай, кофе
	

	6. 
	Хлеб
	


2 вариант:

	1. 
	Салат фасолевый с копчёной куриной грудкой
	150/2

	2. 
	Итальянское блюдо «А-ля Барбанара»
(бекон, овощи, базилик, сыр, спагетти, зелень)
	100/200/2

	3. 
	Фрукты
(яблоки, апельсины, груши)/по желанию
	50/50/50

	4. 
	Чай, кофе
	

	5. 
	Хлеб
	


3 вариант:
	1. 
	Сельдь в горчичной заливке
	150/2

	2. 
	Картофель, фаршированный мясом и овощами, запечённый в фольге
	150/100/50

	3. 
	Фрукты
(яблоки, апельсины, груши)/по желанию
	50/50/50

	4. 
	Чай, кофе
	

	5. 
	Хлеб
	


4 вариант:

	1. 
	Салат «Мясной» (классический рецепт)
	150/2

	2. 
	Филе рыбы, запечённое с овощами (язык морской)
	150/100/50

	3. 
	Рис с фасолью стручковой
	150/2

	4. 
	Фрукты
(яблоки, апельсины, груши)/по желанию
	50/50/50

	5. 
	Чай, кофе
	

	6. 
	Хлеб
	


5 вариант:

	1. 
	Салат «Ассорти»
(грибы в собственном соку, капуста свежая, картофель отварной, огурцы, сыр, майонез, зелень)
	150/2

	2. 
	Жаркое из телятины с грибами
	300/2

	3. 
	Фрукты
(яблоки, апельсины, груши)/по желанию
	50/50/50

	4. 
	Чай, кофе
	

	5. 
	Хлеб
	


Дополнительно:

	1. 
	Рыба под маринадом
	150/2

	2. 
	Азу по-татарски
	300/2

	3. 
	Пирожки с мясом «Посекунчики» с горчичным соусом, 7шт
	250/50

	4. 
	Пирожки с капустой из слоёного теста, 3шт
	150

	5. 
	Пирожки с картофелем из слоеного теста, 3шт
	150

	6. 
	Пирожки с повидлом из слоёного теста, 3шт
	150


Банкетное меню.
Холодные закуски:

	Рыбный натюрморт 
	семга с/с, лимон, масло сл., олива, зелень
	70/20
	
	185 руб.

	Рыбная фантазия 
	осетрина, масляная рыба, семга с/с, икра лососевая, лимон, салат Фризе, олива, зелень
	130/2
	
	400 руб. 

	Икра 
	икра лососевая на валоване
	2 шт.
	
	95 руб.

	Селедочка 
	селедочка пряного посола, подается с горячим отварным картофелем, зеленью и маслом
	80/50/10
	
	140 руб.

	Судак фаршированный 
	приготовлен по классическому рецепту. Украшается свежими овощами, зеленью, луком порей
	2 кг.
	
	1000 руб.

	Ассорти овощное
	томат, огурец, перец болгарский, редис, маслины, зелень
	220/2
	
	180 руб.

	Сырное ассорти 
	маасдам, мацарелла, ламбер, дор-блю орех грецкий
	110/20
	
	185 руб. 

	Мясное ассорти 
	телятина пряная, окорок, балык свиной, колбаса с/к, овощи, олива, зелень
	240/10/2
	
	245 руб. 

	Мясной натюрморт 
	буженина, ростбиф, рулет куриный, язык телячий отварной, овощи, салат руколла, зелень
	240/10/2
	
	300 руб. 

	Язык отварной с соусом Хрен 
	телячий язык подаётся с листьями салата, зернами граната, под соусом хрен
	180/30/20/50
	
	200 руб. 

	Поросенок фаршированный
	Поросёнок фаршированный (гречей, картофелем) гарнированный овощами, зеленью
	5 кг
	
	4900 руб. 

	Лукошко с разносолами
	корнишоны, томат черри, маслята маринованные, капуста квашенная приготовленная по старинному рецепту, зелень
	200/2
	
	200 руб. 

	Лесное лукошко
	грибы солёные (рыжики, грузди), лук, сметана или масло, зелень
	60/20/10
	
	145 руб. 

	Огурчики
	малосольные, чесночные
	50/2
	
	80 руб. 

	Фруктовая композиция
	яблоко, груша, апельсин, виноград, корамбола, киви
	400
	
	200 руб. 


Салаты:

	Греческий салат "Калипсо"
	зеленый салат, свежие томаты, огурцы, греческий козий сыр, маслины, оливки, соус из оливкового масла, лимонного сока
	
	
	150/2
	
	
	
	90 руб.
	

	Салат "Капрезе"
	кружочки помидоров, веерообразно обложенные сыром Моцарелла (свежий сыр из молока буйволицы), посыпанные сверху крупно молотым перцем и сбрызнутые оливковым маслом с соком лайма
	
	
	150/2
	
	
	
	135 руб.
	

	Салат "Цезарь"
	филе куриное, листья салата, свежие томаты, сыр Пармизан, соус «Цезарь». Украшается зеленью, помидорами черри
	
	
	150/2
	
	
	
	110 руб.
	

	Салат с фасолью
	филе куриное копчённое, фасоль красная, свежие томаты, листья салата, чесночные гренки, сыр, соус, зелень
	
	
	150/2
	
	
	
	100 руб.
	

	Салат "Кельн", мясной
	копченое мясо, отварной язык, нежный огурчик, свежий перец, листья салата. Подается с соусом из сыра, чеснока, кетчупа и оливкового майонеза. Украшается зеленью, луком порей и помидорами черри
	
	
	150/2
	
	
	
	145 руб.
	

	Салат с телятиной на подушке фризе
	телятина, корнишон, огурец св., томат, листья салата, свежие томаты, олива, соус песто, зелень
	
	
	150/2
	
	
	
	130 руб.
	
	

	Салат мясной классический
	ароматная телятина, корнишон, свежий огурец, отварной картофель, горошек зелёный, яйцо, соус из оливкового майонеза и горчицы. Украшается зеленью, луком порей.
	
	
	150/2
	
	
	
	100 руб.
	
	

	Салат "Восточный"
	телятина отварная, свежие томаты, оливы, маслины, красный лук, базилик, чесночное масло. Украшается зеленью, базиликом, луком порей и помидорами черри
	
	
	150/2
	
	
	
	110 руб.
	
	

	Салат "Русская красавица"
	ветчина, сервелат. филе куриное, свежие томаты, огурец, сыр, соус чесночный, зелень
	
	
	150/2
	
	
	
	125 руб.
	
	


Горячие закуски:

	Икорка на блинах "Старая Пермь"
	подается икра на горячих блинчиках с маслом и веточкой зелени, с долькой лимона
	
	
	70/30
	
	
	
	
	135 руб.
	

	Королевские креветки
	обжаренные на зеленом масле и сбрызнутые соком лайма
	
	
	150/2
	
	
	
	
	220 руб.
	

	Пирамида из овощей
	обжаренные баклажаны, свежие томаты, запечённые под чесночным соусом и сливочным сыром. Украшается зёрнами граната, зеленью и помидорами черри
	
	
	150/2
	
	
	
	
	90 руб.
	

	Жульен из куриного филе в тарталетке
	обжаренное куриное филе, свежие шампиньоны, лук, сливочный соус, сыр, зелень
	
	
	100/40/2
	
	
	
	
	70 руб.
	

	Жульен из телячьего языка в тарталетке
	телячий язык, свежие шампиньоны, лук, сливочный соус, сыр, зелень
	
	
	100/40/2
	
	
	
	
	100 руб.
	

	Гренки
	чесночные
	
	
	100/2
	
	
	
	
	45 руб.
	

	Пассикунчики с мясом
	подаются с горчичным соусом
	
	
	7 шт.
	
	
	
	
	80 руб.
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Супы:

	Уха
	из судака с водочкой
	
	
	300/2
	
	
	
	
	135 руб.
	

	Солянка
	сборная мясная
	
	
	300/2
	
	
	
	
	140 руб.
	

	Суп-пюре
	воздушно-сливочный суп пюре из лесных грибов и кореньев с гренками "Бриош"
	
	
	300/2
	
	
	
	
	130 руб.
	

	Холодный суп "Гаспачо"
	сладкий перец, томатный сок, соус Тобаско, колотый лед. При смешивании вызывает неповторимое ощущение
	
	
	300/2
	
	
	
	
	150 руб.
	

	Окрошка
	мясная на домашнем квасе
	
	
	300/2
	
	
	
	
	90 руб.
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Горячие блюда:

	Судак "Саввой" с овощным рататуем
	филе судака фаршированное грибами под сырной шубкой, подается с соусом "Тар-Тар"
	
	
	120/150
	
	
	
	
	290 руб.
	

	Стейк из семги с ризотто
	обжаренный стейк сёмги, сбрызнутый соком лимона, подается с зеленью и долькой лимона
	
	
	120/150
	
	
	
	
	290 руб.
	

	Куриное филе 
	филе фаршированное сыром До-блю, подается с картофельными дранниками
	
	
	120/150
	
	
	
	
	180 руб.
	

	Медальоны из телятины с гранатовым соусом
	Подаются с молодым отварным картофелем, зеленью и маслом. Украшается веточкой размарина и зёрнами граната
	
	
	120/150
	
	
	
	
	265 руб.
	

	Свинина на кости со свежими овощами
	маринованная с тимьяном и размартином
	
	
	200/150
	
	
	
	
	300 руб.
	

	Баранья нога
	запеченная под чесночным соусом, фаршированная миндалем. Подается с греческим сыром «Фета», домашними огурчиками и зеленью. 
	
	
	1000/70/100/2
	
	
	
	
	1560 руб.
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Блюда приготовленные на открытом огне:

	Свинина
	
	
	
	300
	
	
	
	
	275 руб.

	Филе куриное
	
	
	
	300
	
	
	
	
	200 руб.

	Крылышки куриные
	
	
	
	300
	
	
	
	
	165 руб.

	Телятина
	
	
	
	300
	
	
	
	
	300 руб.

	Баранина
	
	
	
	300
	
	
	
	
	245 руб.

	Каре ягненка
	
	
	
	300
	
	
	
	
	330 руб.

	Люля-кебаб
	мясо маринуется по фирменному рецепту нашего шеф повара
	
	
	300
	
	
	
	
	220 руб.

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Cоусы:

	Яблочно-чесночный
	
	
	
	50
	
	
	
	
	25 руб.

	Соус красный острый с кинзой и сельдереем
	
	
	
	
	
	
	
	
	35 руб.

	Гранатовый "Наршараб"
	
	
	
	50
	
	
	
	
	50 руб.

	Тар-тар
	
	
	
	50
	
	
	
	
	40 руб.

	Табаско
	
	
	
	50
	
	
	
	
	60 руб.

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Десерты:

	Пирожное в ассортименте
	
	
	
	40
	
	
	
	
	70 руб.

	Тирамису со сливочным сыром Маскарпоне и коньяком
	
	
	
	150/2
	
	
	
	
	150 руб.

	Мороженое
	с шоколадом, сиропом, фруктами
	
	
	120/30
	
	
	
	
	80 руб.

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Хлебная корзина:

	Хлебное ассорти
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	35 руб.

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Напитки:

	Глинтвейн классический
	
	
	
	200
	
	
	
	
	80 руб.

	Глинтвейн яблочный
	
	
	
	200
	
	
	
	
	80 руб.

	Морс ягодный
	
	
	
	1000
	
	
	
	
	100 руб.

	Квас домашний
	
	
	
	1000
	
	
	
	
	80 руб.

	Чай
	черный, зеленый, красный, травяной
	
	
	
	
	
	
	
	30 руб.

	Кофе
	
	
	
	
	
	
	
	
	35 руб.

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


